Proposta della tradizione

Sopressa di valli del pasubio de.co., polenta di Maranello e
funghi ©,12,15)
Sopressa salami with creamy corn and mushrooms

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del
grana (1,3,7,9)
Pasta and beans venetian-style
or
Bigoli al “torchio” con ragu d’anatra arrostita con fonduta di
Asiago (1,3,7,12)
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Trippe alla veneta con fagioli 7,9,12)
Venetian-style tripe with beans
or
Baccala alla vicentina con polenta di Maranello (1,4,7,12)
Cod fish “Vicenza style” with creamed corn

Pinza con zabaione (1,37.9

"Pinza” traditional dessert from our grand mother with
Zabaione cream

€ 50,00 cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting must be for a minimum of 2 people




Degustazione di lerra

Petto d'anatra, gelato al gorgonzola e salsa all’arancian 7 2q

Duck breast, gorgonzola cheese ice cream
and orange sauce

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate e so-
pressa della casa 7.9,12
Risotto with black truffle (berici hills), potatoes and so-
pressa salami

Pancia di maialino croccante, soffice di patata, composta
di pomodoro, cipolla rossa e taggiaschee. iz
Pork belly, mash potatoes, tomatoes jam,
red onions and black olives

Tiramisu a modo nostro
Home made tiramisu

€ 55,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Proposta Degustazione di Pesce

Polpo scottato, crema di patate e
croccante di oliveia,
Octopus, potatoes cream and black olives crumble

Spaghettoni di Gragnano con vongole, bottarga,
imone candito e finocchietto selvatico (1,14,2,9,12)
Gragnano spaghettoni pasta, clams, bottarga, candied
lemon and wild fennel

Pesce del giormo @912
Fish of the Day

Fragole, limone e basilico
Strawberries, lemon and basil

€ 65,00 Caad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Degustazione di Pesce

Fantasia di Pesci e Crostacel crudi (specialita dal 1998)
(1,2,4,6,14)

Fantasy of raw fish and crustaceans lightly marinated

Seppia alla puttanesca i
Cuttlefish in “puttanesca” sauce

Risotto ai crostacel, gambero rosso di Mazara
e carciofl 7.9.12
Risotto with Mazara red prawns and artichokes

Ricciola, scarola alla partenopea e
salsa alle acciughe .79
Fish soup

Namelaka di cioccolato bianco all’karl Grey,
arancia e mandorlerg)
White chocolate Earl Grey namelaka, oranges
and almonds

€ 80,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Children
excluded.”

Starters
Mare (Fish)

Al

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi

(specialita dal 1998) cuss € 38
Fantasy of raw Fish and Crustaceans lightly marinate

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta d
Mais bianco, servito con vellutata di Porri, crema di alici

e olio al tmo e lIimonN&us.z €18

Zucchini flowers stuffing with creamy cod in white corn
crust served with leeks sauce and anchovies cream,
thyme and lemon oil

Polpo scottato, crema di patate e

croccante di olive €24
Octopus, potatoes cream and black olives crumble

Sashimi di capasanta, asparagi verdi,
nocciole, marsala e limone salato sz € 22

Scallops sashimi, green asparagus, hazelnuts,
marsala and salted lemon



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Children
excluded.”

Terra (Meat)

Fondente di scottona, sedano rapa

e Wasabii w9 € 20
Slow cooked beef, celeriac and wasabi

Carpaccio di manzo, fonduta di parmigiano, tuorlo
iquido, asparagi bianchi e liquirizias € 20
Beef carpaccio, parmesan fondue, eqgg yolk, white as-
paragus and licorice

Petto d'anatra, gelato al gorgonzola e

salsa all'arancia .12 €18
Duck breast, gorgonzola cheese ice cream
and orange sauce

Bavarese di cavolfiore, latticello e

senape al porto o €18
Vegetables ratatuille, tomatoes gel and thyme crumble



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course).
Children excluded.”

| Primi

First Courses
Mare (Fish)

a3

Spaghettoni di Gragnano, vongole, bottarga,

imone candito e finocchietto selvatiCo s €25
Gragnano spaghettoni pasta, clams, bottarga,

lemon and wild fennel

Linguine con astice fresco, ciliegini e basilico.... € 28
Linguine with lobster ragout, cherry tomatoes
and basil

Risotto ai crostacel, gambero rosso di Mazara
e carCiofivie €25

Risotto with robiola cheese, peppers caramel
and scallops

Plin di triglia, datterino giallo,
capperi e cerfoglion .. €20

Tortelli pasta filled red mullet, yellow tomatoes,
capers and chervil



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Children
excluded.”

Terra (Meat)

Tortelli di coniglio, pioppin,

jus al ginepro e fave sz €18
Tortelli filled with rabbit, pioppini mushrooms,

juniper jus and broadbeans

Bigoli al "torchio” con ragu d'anatra arrostita e

fonduta di Asiag0rz e €17
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate

e sopressa della casa oo €20
Risotto with black truffle, sopressa salami and potatoes

Gnocchi di patata viola, vellutata primaverile,

fondo vegetale e aglio Nero «q €17
Purple potatoes dumpings, spring veloute,

vegetables jus and black garlic



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Children
excluded.”

Main courses
Mare (Fish)

\

I pesce del giomo a seconda del
mercato (Min. 2 Persone) (4) € 28
Fish of the day from the market

Dentice, carciofo brasato, salsa al prezzemolo
e aiOliurs.2 €20
Snapper, braised artichokes, parsley sauce and aioli

Ricciola, scarola alla partenopea e
salsa alle acciugheu. s €25
Amberjack, neapolitan escarole and anchovies sauce

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamole e € 40
Mixed of fried fish and crustaceans with guacamole

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello
(specialita di Vicenza)i .. €20
Vicenza style cod with creamy Maranello corn



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Children
excluded.”

Terra(meat)

A3

Carre di agnello in crosta di pistacchi, barbabietola,
mouse di caprino al pepe Timut ez €24

Rack of lamb in pistachio crust, red beetroot, Timut
pepper goat cheese

Tagliata di manzo al pepe verde, piselli, menta e porro
oruciato ez € 28
Black-Angus roasted tagliata, peas, mint and leeks

Pancia di maialino croccante, soffice di patate,
composta di pomodoro, cipolla rossa

e taggiaschee. 2, € 22
Pork belly, mash potatoes, tomatoes jam,

red onions and black olives

Fungo portobello, fondo di funghi, ricotta di

mandorle e crumbple di tarallo ¢s.q.s €17
Portobello mushrooms, almonds ricotta e tarallo crumble



| Formagql

Selezione di formaggi nazionali con confetture
di nostra produzione .

€ 20,00
Selection of national cheeses

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo Nostros
Home made tiramisu’

€ 10,00

Fragole, limone e basilicon
Strawberries, lemon and basil

€ 10,00

Brownie al cioccolato fondente e miso,

mousse al caramello e gelato al sesamou sz
Chocolate and miso brownie, caramel mousse and
sesame ice cream

€ 10,00

Namelaka di cioccolato bianco all’Earl Grey,

arancia e mandorley s
White chocolate and Earl Grey namelaka,
oranges and almonds

€ 10,00

Selezione di Sorbetti alla Frutta
Fruits sorbets selection

€ 8,00



PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE

FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF

LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto dal-
I’allegato I1I del Reg. CE 853/2004.

* Tutte le materie prime possono variare in base alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Braida Giacomo Bologna Moscato d’Asti € 6,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| ViNl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 55,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-Lamontagne Sauternes 14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Co0s Dario I Longhino Ramandolo '07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinori Muffato della Sala 'O6 € 55,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Manara Reciotto Rosso € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

Tenuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



S‘pumanﬁ MG{OJO CldSSiCO “CLam]:)enoise”

Il Metodo Classico & un processo di produzione di vino spumante che consiste nel-
|'indurre la rifermentazione in bottiglia dei vini attraverso | introduzione di zucchert

e lieviti selezionati.

]:I‘dIlCid

Guinol Blanqueﬂe cle ]_imoux Cuvée Reservée
Vitigni: 100% Muzac € 35,00

Gruss Créman’t Nsaee exlra l)ru’c
Viﬁgni: 80% Pinot bianco 20% Ries]ing €40,00

CLampaqne

Luis Armand C]'lampagne
Viﬁgni: 55% Pinot Noir, 576 CLar(lonnag, 40% Pinot Meunier € 55,00

Bruno Paiard CLampagne Brut 0,375 ol.
Vngni: 30% Pinol: Meunier—SS% Cllarclonnag 35% Pin()l: NeI‘O € 65,00

Baron-Fuenté Brut Tradition
Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Clrlar(lonnag € 58,00

Monthuys Brut Reserve
Viﬁgni: 70% PiIIOt Meunier—?)o% Cl’lartlonnag € 60,00


http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Aleran Erul Supréme
Vitigni: 75% Pinot Noir-25% Chardonnay

Moe’c & CLan(lon Bru]c Reserve
Vﬂfigni: 50% Pinot Ner0—40% Pinot Meunier—10% Char(lonnag

Bo"inger Brut Special Cuvee
Vijtigni:: 60% Pinot Nero-25% CLarclonnagJﬁ% Pinot Meunier

Charles Heidsieck Brut Reserve

Viﬁgni: 33% Pinot Noir - 34% Char(lonnag ~33% Pinot Meunier -

40% vins cle réserve

Ruinart Brut “Blanc de Blancs”

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Ruinart Brut “R”

Vitigni: 40% di Chardonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Ruinart Brut “R” 0,315 o.

Viﬁgni: 40% di Cllarclonnag, dal 49% di Pinot Noir ¢ dal 11% di Meunier

Perrier loue’c Brut “Blanc de B]ancs”

Vﬂzigni: 100% CLar(lOImag

P errier louejt Belle Epoque
Viﬁgni: Chardonnag 50% - PinOlﬁ NGI‘O 45% - Pil’lOlf Meunier 5%

Dom Periqnon Vin][age
Vﬂiigni: 59% Cllardonnagfll-S% Pinot Nero

Krug Krug Gran(le Cuvée édiﬁon 171
Viﬁgni: CLar(lonnag Pinot nero
Rosé

€ 60,00

€ 90,00

€ 110,00

€100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 60,00

€160,00

€ 290,00

€ 380,00

€ 420,00



MOIlIfllll]]S Eru{ Rosé
Viﬁgni: 60% Cl'lar(lonnag— QO% Pinot Meunier— 15% PiIIOI: Nero € 65,00

].aurenjt—P errier Brut Rose
Vitigni:100% Pinot Nero € 140,00

Ruinaﬂ Bru{ Rosé

Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% C]mr(lonnag € 190,00

Ruinart Brut Rose 0,315 ol.

Viﬁgni: 55% Pinol: Ner0—45% Cllar(lonnag € 90900
[ranciacorta

Chiara Ziliant Brut Saten Conte di Provaglio
Vﬂfigl’li: 100% CL&I‘C]OI’[I’[EI,IJ € 38,00

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io
Vi‘dgni: 75% Pinot Nero-25% Cllar(lonnag € 40,00

Clﬁara Ziliani Qru{ Sa’cen COIIIIe (li PI‘OVElgliO (Magnum)

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge 0,375 cl.
Viﬁgni: 5% Clnarclonnag— 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco € 35,00

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge
Viﬁgni: 75% Cl’laI‘(JOIlnag— 15% PinO{ NeI‘O—IO% Pinot Bial’lco € 65,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge (Magnum)

Vilﬁigl’li: 75% Cl’ldI‘C]OIlIIﬁg— 15% Pil’lOIﬁ NGI‘O—IO% Pinojc Bianco

Ca del Bosco Brut Ros¢ Cuvee P reshige

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlar(lonnag

Ca Jel Bosco Dosage Zéro

CLarJonnag 65%, Pinot Bianco 13%, Pinot Nero 29%.

Cél clel BOSCO Annamaria Clemenﬁ

Vﬂfigl’li H Cl’lar(lonnag 55%, pil’lOIf Bianco 25%, pil’lO{f Nero 20%.

Contadi Castaldi Brut Rose

Vﬂfigl'li: 80% Pil’lO{f Nero— 20% Cllarclonnay

Contadi Castaldi Brut Sa’ten

Vi‘dgni: 100% Cllar(lonnag

Contadi Castaldi Brut

Vﬂfigl’li: 80% CLardonnag - 10% Pinot Nero - 10% Pinof Bianco

Be"avisjta Bruf Cuvée Nma

Viﬁgni: 80% CLar(lonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

Bellavisfa (MAGNUM) Bruf Cuvée Alma
Vitigni: 80% Chardonnay - 19% Pinot nero - 1% Pinot bianco
Bellavista Dosaggio Lero

Vitigni: 90% Chardonnay - 10% Pinot nero

€ 130,00

€ 85,00

€90,00

€300,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 40,00

€ 65,00

€120,00

€70,00



Bellavis’ta Erul Gran Cuvée Sa’ten

Vilﬁigl’li: 100% Cl'lar(lonnag

Be"avis{a Bru{ Cuvée Rosé

Vﬂigni: 69% Clrlarqlonnag - 38% Pinot nero

Bella‘ris{a
Viﬁgni: 51% Clrlar(lonnag _ 43% Pinot Nero

Irenﬁno e A]jco A(liqe

Fervari (stulio Fervart 12
Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Ferrari Brut Perle

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Madonna (lelle ViHOI‘ie
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Trento Brut (mi"esima’co)

Madonna delle Vittorie Tren’co Brut Rosé

Vitigni: 100% Pinot nero

K ettmeir Bruf Rosé

Viﬁgni: 100% Pinot nero

KeHmeir Eru{ Rosé MAGNUM

Vitigni: 100% Pinot nero

Lxtra Brut Vittorio Moretti 06

€ 80,00

€75,00

€ 200,00

Trento
€ 310,00

TI‘GIIIZO
€65.00

Bolzano
€ 40.00

Bolzano
€ 45,00

Bolzano
€55.00

BOlZ&IlO
€120.00



K eltmeir Erul B Olzano
Viﬁgni: 50% Pino{ BianCO — 40% Cl’lal‘(lonnag — 10% Pinol: NeI‘O € 50900

KeHmeir Brujc MAGNW B olzano

Viﬁgni: 50% Pinot Bianco - 40% CLar«lonnag ~10% Pinot Nero € 110,00
Piemon{e
ConjcraH:O Metodo classico Alta [anga Pas Dosé € 50,00

Viﬁgni: Clrlar(lonnag - Ph‘l()li Nero

F. Galliano Metodo Classico Blanc de Blanc € 40,00

Viﬁgni: Cllar(lonnag 100%

[Omljdl‘(lid

Cos’taripa Rose Brut Brescia
Viﬁgni: Clrlar(lonnag 80% - Pinot Nero 20% € 40,00

Puglia

Ama")erga Di][][on(lo Rosa]to (Na‘curale) 48 Salen]to

Viﬁgni: Negramaro 100% FERMENTATO 3 H BUCIA € 35,00

Vene’co

P ezzalunqa ]_,a’ca Verde Pas Dosé (Na’turale) Vicenza
Vitigni: 10% Chardonnay - 90% Pinot nero FERMENTATO 3 11 RUCIA € 60,00




Tenu’ta Maraveja_ Garganega V 2019 (Na’rurale)
Viﬁgni: 100% Garganega

Gianni Tessari Dure"o Lessini 60
Vﬂigni: 100% Durello

|altori Durello 36 mesi
Viﬁgni: 100% Durella

Fajtjtori Durello 60 mesi
Vitigni: 100% Durella

Da] Cero Dure“o Cuvée Augusfo

Viﬁgni: 100% Durella

Tenu][a Ballasjc_ Cuvée Ginevra Cor{enera
Viﬁgni: 100% Garganega

—[enu{a Ballast_ DuI‘e"O Riserva COI‘IZeneI‘a
Viﬁgni: 100% Durella

Dal Maso Durello Dosaggio Pas Dosé

Vitigni: 100% Durella

Sacramun(li Durello Extra brut

Vitigni: 100% Durella

Ongaresca Pas Dosé 60 mesi
Vﬂfigni: 70% Cl’lar(lonnay - 30% Pino{ nero

Brendola
€38.00

Verona
€55.00

Verona
€38.00

Verona
€55.00

Ronca
€ 45,00

Gaml)ellara
€60,00

Gaml)e"ara
€55.00

Monjtel)ello
€40.00

Vicenz a

€ 40,00

Vicenz a

€ 45,00



S‘pumanﬁ MG{O(JO CLarmajt
“"Martinoth

[l Metodo Martinotti permette di ottenere spumanh, spesso doldi, dalle caratteristi-

cLe nole {ruHa’ce, per mezzo cli recipienti a tenuta stagna tipo auloclave.

[a {ermenfazione cLe si svo]ge € mo]jto rapicla, in genere intorno ai 15-20 giorni.

PI‘OSGCCO

Bortolomiol Prior Brut Valdobbiadene
Viﬁgni: 100% Glera (fre bicchiert G.Rosso 2016) € 25,00

NiIlO FI‘&IICO Superiore Eru{ Val(lol)l)ia(lene

Vitigni: 100% Glera € 98,00
Bortolomiol Carlizze Superiore Drg Valdobbiadene
Viﬁgni: 100% Glera € 39,00

Rugqeri (1iustino Bisol Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera €38,00

NinOFranCO CaI‘HZZe SuperiOI‘e DI‘g Va](l()l)ljiadene
Viﬁgni: 100 % Glera € 42,00




Vini Fermi Rosati

Ama"jerqa Rose Sa]enjco 93 Pug]ia

Uvaggio: 100 % Negroamaro € 25,00
Terlano ]_agrein Rosé Terlano
Uvaggioz 100 % [agrein € 25,00
Tenu{a San{,An{OIliO Scaia ROS&':O ’21 Verona
Uvaggio: 100% Rondinella € 24,00

Vini Fermi Bianchi
Venejto

Dal Maso Riva del molino Gambellara 21 Montebello

Vﬂzigni: 100% Garganega € 30,00
Tenu]ta Marave]'a Gemma ,17 (NATURALE) Vicenza

Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00
Pezzalunga Pinot Grigio’QB (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 100% Pinot Grigio € 38,00
Ongaresca Sauvignon 99 Vicenza

Vitigni: 100% Sauvignon € 29,00
Piovene P. Godi Sauvignon 99 Vicenza

Viﬁgni: 100% Sauvignon € 24,00



MdCllldIl Vespaiolo ’23 Vicenza
Vitigni: 100% Vespaiolo

Tenuta Fosca Vespaiolo 94 Vicenza
Vﬂigni: 100% Vespaiolo

CdVd]Cl’liIld Bianco C]i CllSl?OZd ,22 “Ame(leo” Verona

Viﬁgni: 40% Garganega ~30% Fernanda - 15% Trebbianello - 15% Trebbiano

b
Inama Sauvig non 23 Verona

Vitigni: 100% Sauvignon

Inama Cl’lardonnag ‘23 Vel‘ona
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

lnama Soave ’23 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega (li Soave

ROCCOIO GI‘&SSi SO&VG La Broia ,21 Verona

Viﬁgni: 100% Garganega

Anselmi Capi’cel [Foscarino 29 (Soave) Verona
Viﬁgni: 90% Garganega ~10% Cllar(lonnag

Piero]gan Soave Classico 29 Verona
Viﬁgni: 85% Garganega ~15% Trebbiano di Seave

Gini Soave ]_a Frosca ’QO Verona
Viﬁgni: 100% Garganega

€ 24,00

€ 23,00

€ 21,00

€ 32,00

€ 21,00

€ 927,00

€ 30,00

€ 928,00

€ 28,00

€ 30,00



]_e MOI‘G{{G ]_ugana ,22 VGI‘OIId

Viﬁgni: 100% Trebbiano di [ugana € 25,00
Zena{O Sanl:a CI‘iSHIla Lugana ,22 Vel‘ona
Vﬂigni: 100% Trebbiano di [ugana € 28,00

Anqiolino Maule Sassaia ‘21 Montebello Vicentino

Viﬁgni: 100% Garganega €28,00
Zon{a Breqanze (Rivana) Tocai ‘20 Breganze
Vitigni: 100% locai €98,00

Trenﬁno AJIIO Adiqe

S. Miclle]e Ap‘piano Clmar(lonnag S Valenﬁn ’QO ’19 Bolzano
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 58,00

S.Micllele Appiano Sauvignon S.Valenﬁn ’21 EOlZdIIO
Vikigni: 100% Sauvignon € 58,00

S.Miclnele Apbiano Gewurzjtraminer S.Va]enﬁn 921 Bolzano
Viﬁgni: 100% Gewurztraminer € 58,00

Ho{s’ca’c’cer CLarclonnag ,22 Bolzano
Viﬁgni: IOO% CLar(lonnag € 28,00

KeHmeiI‘ Cl’lal‘(lonnag Vigna MaSO Reinel"QO BOIZano
Viﬁgni: 100% Cllardonnag € 57,00



Hofstatter Miller Thurghau 18 1920
Viﬁgni: 100% Mﬁ”er Ilrlurgau

Ho{s{aﬂer (zewurzbraminer Ko"aeno{ 19718

Vﬂigni: 100% Gewurtztraminer

Holstalter

Viﬁgni: 100% Gewurlzbraminer

(zewurztraminer ]osep]1 99

Kur’ta’tsch Mﬁller TLurgLau ’21 ,QQ
Viﬁgni: 100% Mﬁller TLurgLau

L]
Gewurz’craminer 29

Kurtatsch
Viﬁgni: 100% Gewrlztraminer

L]
Gewurz‘craminer 1N

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

Terlano

Va"e Isarco

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

L]
Gewurz’traminer 29

FI‘E[IIZ Haas

Vitigni: 100% Pinot Bianco

Franz Haas

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

Pinot Bianco ’21

L]
Gewurz’traminer 29

BOlZﬂIlO
€30.00

Bolzano
€55.00

BO]Z&IIO
€35.00

BO]Z&I[O
€30.00

BO]Z&HO
€30.00

BO]Z&IIO
€36.00

Bolzano
€30.00

Bolzano
€40.00

Bolzano
€ 40.00



l: riuli Venezia Giulia

Lis Neris Picol ’QO

Viﬁgni: 100% sSauvignon Blanc
Lis Neris ]urosa 19
Viﬁgni: 100% Cllarclonnag

Lis Neris

Viligni: 100% Pinot Grigio

Gris ’21

Lis Neris Lis 17

Viﬁgni: 40% PinOlﬁ GI‘igiO - 30% CLar(lonnag - 30% Sauvignon Blanc

Lis Neris Con{ini 18
Viﬁgni: 40% Gewurtztraminer - 40% Pinot Grigio ~90% Ries]ing

9
Iermann Vinnae 923

Vitigni: 100% Ribolla Gialla

I ermann CLar(lonnag ,2 1

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

Iermann Pinot Grigio 99

Vitigni: 100% Pinot Grigio

Vin][age Tunina 20

I ermann

Gorizia
€ 50,00
Gorizia

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00

(Gorizia

€75,00

Gorizia

€ 65,00

11
GOI‘IZI&

€ 40,00

Gorizia

€ 40,00

11
GOI‘IZI&

€ 40,00

Gorizia

Vﬂigni: Sauvignon fClnardonnangilaona Gia"a - Mﬁ]VﬁSiﬁ Is{riana - PiCOIH: € 95,00



Tunella Pinot Grigio '94 (orizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 39,00

Tunella Claarclonnag’gll (orizia
Vﬂigni: 100% Cllardonnag € 392,00

Tunella Sauvignon '94 (orizia
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 32,00

Tunella Biancoseslo ’23 Ucline
Vitigni: Friulano e Ribolla Gialla € 50,00

Sc]ﬁoppeﬂo Blancs de Rosis 20 (orizia
Viﬁgni: 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Grigio _17% Sauvignon ~19% Malvasia lstriana -

10% Ribolla Gialla € 45,00

Vie (li ROI[[&IIS “Vieris” Sauvignon '20 GOI‘iZid
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 58,00

Vie di Romans “Ciampagnis Vieris C]’lartlonnag 90 "9 (sorizia
Viﬁgni: 100% CLarJonnag €5 0,00

lsidoro Polencic Ribolla Gialla ’22 Gorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 38,00

Gravner Ribolla Gia"a ’13 Gorizia
Vﬂigni: 100% Ribolla Gialla € 140,00



lsidoro Polencic Malvasia ’QQ

Vitigni: 100% Malvasia

ROIICO cle"e Me]e Sauvignon ,22

!
Venlca

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Venica L' Adelchi Ribolla Gialla 29
Viﬁgni: 100% Ribolla Gialla

Livio Felluga Friulano 21

Vitigni: 100% Friulano

LiViO Fe“uqa Terre Ahe ’19

Viﬁgni: 40% Sauvignon - 30% Pinot Bianco - 30% Friulano

Bastianich Vespa 18

Piemon{e
Ceretto Arneis Blangé 99
Viﬁgni: 100% Arnets

Campania

I ana:re l:alang lﬂina (lel SdﬂiO,Q 2

Vitigni: 100% Falanghina

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 80,00

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€120,00

Udine
€ 48,00

Alba
€38.00

B enevenjco

€ 98,00



Abruzzo

Va]enl:ini Tl‘ellljiano (l ‘ AI)I‘IIZZO ‘ 81
Viﬁgni: 100% Trebbiano d Abruzzo

Umbria

Anbinori Cervaro della Sa]a ’QO

Vﬂigni: 90% Cllardonnag— 10% Girechetto

P uglia

Amalberga Verdeca 23
Viﬁgni: Verdeca 100%

SICI 1A
Planel:a Come{a ’23
Viﬁgni: 100% Fano
Plancta Chardonnay 19 21 93

Vﬂigni:loo% Cllar(lonnag

Sarcleqna

Argiolas Nuragus di Cag]iari 18-99

Viﬁgni: 100% Nuragus

Capicl&era Vermenﬁno ’22
Vitigni: 100% Vermentino

Pescara

5.0.

Terni

€ 120,00

Sa]enjto
€38,00

Agrigen’to
€ 55,00

Agrigenjto
€ 50,00

Cag]iari
€ 28,00

€ 85,00



F rancia

(iruss (zewiirzlraminer 93 Alsazia
Viﬁgni: 100% Gewitrztraminer € 50,00
Domaine CauLapé ]uranf;on Sec ’18 ‘QO Monein
Viﬁgni: 30% (iros Manseng—BO% Petit Mansen-30% Camaralet-5%

Lauzet-5% Courbu € 35,00
Da,uma,s GassaC GassaC BlanC ,05 LaugeJOC—ROUSSillOH
Viﬁgni: 95% Viognier—Qﬁ% CLarJonnag—25% Pehit Manseng—25%

(Chenin Blanc € 60,00
Regnaﬂ] Cl’lassagne—Mon{I‘aCI’le{ ’12 ’15 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 220,00
Alain Gautheron (Chablis Premier Cru 20 91 Les Fourneaux
Borgogna

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 70,00

Albert Pic Chablis Saint Pierre 99 Borgogna
Vﬂigni: 100% Cllardonnag € 70,00

Domaine Laroche Chablis Saint Martin 99 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 60,00

Baron De ROIILSCl’lilCl ]_égencle’QQ Bor(leaux
Viﬁgni: 85% Sauvignon Blanc - 15% Semillon € 28,00




Domaine (le Ba]ﬂllll{ OI‘CIOViCiCII Athll ,18

Vitigni: 100% Chenin Blanc

La Rambarde Pouil]g—Fumé 90

Viﬁgni: 100% Sauvignon blanc

Valle (lella ]_Oil‘a
€ 60,00

Va"e (le"a [Oil‘a
€ 45,00

CL&’teau—TLéLau(l F Lieuljeau Musca(]ef Sévre et Main’18 Va"e

Je"a Loira

Vi‘tigni: 100% Muscadet

].a(louceHe P oullg Fumé ,QQ
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

Les Cllarmes P ou"g Fumé ’23

Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

LadouceHe Earon ‘le ]_ ,18
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

Cl’la{eau (le Fon{aine—Au(lon Sancerl‘e ,21
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc

Come’te ]_a {OI’ICI Sancerre ’21
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc

€ 60,00

Valle della Loira
€60.00

Va“e (le"a [Oil‘a
€55.00

Valle della Loira
€160.00

Va"e (le"a Loira
€50,00

Valle della Loira
€65.00



!
Germanla

A.I.A(lam Riesling Trocken 29 Mose"a—Saar—Ruwer
Viﬁgni: 100% Riesling € 38,00

Koelller—RuprecLl Riesling trocken 99 P ][alz
Vitigni: 100% Riesling € 40,00

Vini rossi

Una botte di vino puo realizzare piu miracoli che una chiesa

piena di sanhi.

Venejto

p ezzalunga Pinot Nero’QQ (NATURALE) Vicenza
Vil:igni: 100% - P inot Nero € 40,00
P ezzalunga lLe Terre di Sanﬁago,Ig (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (LTVAG GloN ‘) € 38,00
p ezzalunga Rosso di Sanﬁago ’16 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 40% - Cabernet Franc - 60% Mexlot (U VAGGION ') € 75,00
P ezzalunga Rosso di Sanjtiago 13 (NATURALL) Vicenza

Viﬁgni: 40% - Caljerne{ l:ranc - 60% Merlof (LTVAGGIO‘ ‘ ‘) € 100,00



Giocaia Il Base Rosso ,22 (NATURALE)

Vﬂiigl’li: Corvina, COI*ViIlOIle € ROIICIiIlE"ﬂ

(tocala Amarone 19 NATURALE

Vﬂfigl’li: Corvina, COI’ViIlOIle ($] Romline"a

Dal Maso Tai Rosso 21

Viﬁgni: 100% Tocai Rosso

Tenu]ta Marave]'a Tovomarin ’13

Vﬂfigl'li: 40% - Caloerne{t Sauvignon - 60% Merlof

MaC“lan Fra{{a ,18
Viﬁgni: 66% Cabernet Sauvignon _34% Merlot

Piovene P.Godi Tai Rosso 20

Vitigni: 100% Tai Rosso

Piovene P.Godi

Viﬁgni: 100% Tai Rosso

Tai Ross0’21 Thovara

Piovene P.GO(li Pozzare Ca]oernejt ’17

Viﬁgni: 70% Cal)ernef sauvignon - 30%Caljerne{ l:ranc

Piovene P.Godi

Viﬁgni: 100% Merlot

Fra i Bro]i Merlojt ’20

Ong aresca Merlof ’16
Vitigni: 100% Merlot

VGI‘OIld

€ 928,00

Verona
€85.00

ViCGIlZ a

€ 22,00

Vicenz a

€ 30,00

Vicenza

€100,00

Vicenza

€ 23,00

Vicenz a

€ 55,00

Vicenza

€30,00

ViCGIlZ a

€30,00

Vicenza

€30,00



Tenu{a FOSC& MGI‘IO{ ’21

Vitigni: 100% Merlot

Ongaresca P inot nero 19

Vﬂigni: 100% Pinot nero

Ca Sa]aro]a [a Caréga c]e] Diavolo ,16

Viﬁgni: 99% Cabernet sauvignon — 8% Cabernet {ranc

Manara Amarone | 17

ViCGIlZ a

€ 928,00

Vicenza

€30,00

Pa(lova
€35.00

Verona

Viﬁgni: 70% Corvina ¢ Corvinone Veronese - 30% Rondinella €15 ,00
Zenajco Valpolice“a Ripassa Superiore ’20 Verona
Viﬁgni: 85% Corvina - 10% Rondinella - 5% Oseleta €40,00

Secondo Marco Valpolicella (lassico 19

Viﬁgni: 60% Corvina Veronese - 30% Corvinone - 10% Ron(linella

Monte del Fra Valpolice"a (lassico 91

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella

Mon{e (le] Fra Ripasso (li Va]po]ice"a’21

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella

Allegrini Valpolicella Classico 93
Viﬁgni: 65% Corvina Veronese - 30% Rondinella— 5% Molinara

Verona
€30.00

Verona
€24.00

Verona

€30,00

Verona
€32.00



Quintarelli Valpolicella Superiore 16
Viﬁgni: 55% COI‘ViIla - 30% Ron(linella - 15% Cal)ernel:

Allegrini La Grola 20
Viﬁgni: 80% Corvina € Corvinone - 10% Oselefa — 10% Sgrall

A"egrini Palazzo Della Torre '19
Viﬁgni: 70% Corvina Veronese - 25% Rondinella - 5% Sangiovese

Allegrhﬁ Amarone ,19
Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 15% Ron(hnella - 5% Oselefa

A"egrini la Poja 13

Viﬁgni: 100% Corvina Veronese

Inama Oralorio cli S Lorenzo ,13
Viﬁgni: IOO% Cal‘menere

Inama Bradisismo 19
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon - 30% Carmenere

Roccolo Grassi Valpolicella Superiore 19

Viﬁgni: 60% Corvina - 15% Corvinone - 20% Ron(linella - 5% Croaﬁna

Roccolo Grassi Amarone 11

VGI‘OIld

€ 170,00

Verona
€ 40.00

Verona
€38.00

Verona
€105.00

Verona
€190.00

Verona
€80.00

Verona
€85.00

Verona
€55.00

Verona

Viﬁgni: 60% Corvina veronese - 20% Rondinella - 15% Corvinone-5% Croatina € 130,00

Ddl FOI‘IIO ROI[I&IIO AII’[&I‘OIIG ’10 ’13

Vilﬁigl’li: 60% Corvina - QO% Ron(line“a - 10% Ose]efa — 10% Croaﬁna

Verona

€S.0.



Sera][ini e Vidoto Rosso dell Abbazia 12

Viﬁgni: 60% Cal)ernejc Sauvignon - 30% Cal)erne{ l:ranc - 10% MGI‘IO

Maculan

Vitigni: 100% Pinot Nero

PiIlOII NGI‘O ’22

MaCUIan PaIaZZOI:I:O Cal)el‘ne{ SauVigIlOIl ’QO
Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon

Masi Frescaripa Bardolino Classico ‘20
Vitigni: 65% Corvina - 95% Rondinella - 10% Molinara

Masari Martino Rosso Biologico 16
Vﬂfigni: 50% Merlot - 50% Ca.l)erne{

Cavazza CiCOC[Ila
Viﬁgni: 100% Sgrall

Syrah 19

Trenﬁno aljto A(liqe

S. Micllele Appiano

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Pinot Nero 21’ S.Valenﬁn

]ose][ Brigl Pinot Nero 91

Vitigni: 100% Pinot Nero

Elena Walch

Vitigni: 100% Pinot Nero

PiIlOII NGI‘O ’23

K ettmeir P inol nero Maso Reiner ’19

Viﬁgni: 100% Pinot nero

Treviso

€70,00

Breganze

€ 91,00

Breganze

€ 40,00

Verona
€24.00

Valclagno
€32,00

MOIltel)e"O
€35.00

EO]Z&HO
€55.00

EO]Z&IIO
€ 45,00

BO]Z&IIO
€30,00

Bolzano
€ 60.00



S. Micllele Appiano Caloerne‘t Merlo’t S.Valenﬁn ’21 Eolzano
Vilﬁigl’li: Cal)ernejc Sauvignon 50%, Cal)erne{t l:ranc 10%, Mer]ol: 40% € 55,00

P {HsLer [agrein 19 Bolzano
Vﬂigni: 100% Lagrein € 35,00

Ho{s’ta’t’ter [agrein 93 Bolzano
Viﬁgni: 100% [agrein € 35,00

Ho{s{aﬂer ]_agrein S’taira][][ler 18 Bolzano

Vitigni: 100% Lagrein € 80,00
Terlan [agrein PorpLgr 90 Bolzano
Viﬁgni: 100% [agrein € 60,00
Teran ]_agrein 93 Bolzano
Vitigni: 100% Lagrein € 30,00

De VESCOVi U]Zl)aCl’l Terolclego Rofaliano ’19 TI‘GI’I{O
Viﬁgni: IOO% Tero]dego € 38,00

Villa Gresﬁ San [eonar(lo ’03 Tren]to
Viﬁgni: 90% Merlot - 10% Carmenere € 95,00




l: riuli Venezia Giulia

Russiz Superiore Rosso Riserva Jeg]i Orzoni 98
Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 10% Cabernet Franc

Rosso 01
Viﬁgni: 90% Merlojt — 10% Cal)erne{ sauvignon

GI‘&VI’[GI1

Marco Scolaris
Vitignis100% Ribolla Nera

I ermann

Vﬂigni: 100% Pinot Nero

Schiopettino 15

Red Angel Rosso 18

Polencic Isidoro
Viﬁgni: 100% Re{osco dal P.R.

Refosco dal P.R. 13

Lis Neris Lis Rosso 15

Vﬂfigl'li; 90% Merlof - 10% Caljernef Sauvignon

Tune"a

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

p inol Nero ,21

Bashianich Re][osco dal P.R."16 20

Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

(Ca Bolani
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR,

Alturio Re{osco dal P.R. 07

Gorizia

€100,00

11
GOI‘IZI&

5.0.

11
GOI‘IZI&

€ 32,00

Gorizia

€ 40,00

11
GOI‘IZla

€ 35,00

Gorizia

€ 80,00

Udine
€35,00

Udine
€35,00

Udine
€30,00



Tunella PigIIOlO ’17
Vitigni: 100% Pignolo

Tune"a Arcione ’18
Vﬂigni: Pignolo Sclrlioppeﬂino

MOSCLiOHi PignOlO ,04
Viﬁgni: 100% P igno]o

]_e Moncle Caloerne]t Sauvignon ,16

Viﬁgni: 100% Calyernejc Sauvignon

Le MOI[C]e RG{OSCO (lal PoRu ,16
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR,

P'
iemonte

Ganghi]‘a Dolcetto d Alba ,21
Viﬁgni: 100% DOICC{{O (J’All)a

(zanghija Barbera d'Alba 15
Vﬂigni: 100% Barbera

Ga]'a Barbaresco 08 'S1 ’20
Vﬂzigni: 100% Nebbiolo

Brezza Barolo 17 (Biologic0>
Vitigni: 100% Nebiolo

Udine
€ 45,00

Udine
€ 55,00

Udine
€100,00

POI‘CIGIIOIIG

€ 30,00

Por(lenone
€98.00

Ashi
€ 98,00

Ash
€30,00

Cuneo

€S.0.

Cannu]ai
€58.00



FI‘&IICO COH{GI‘HO EﬂI‘OlO RiSGI’Vd ,16 Cuneo
Vitigni: 100% Nebiolo € 120,00

Mon{a")era RllCl’lé [accenjto 17 ASH
Vﬂigni: 100% Rucl'lé € 45,00

Montalbera Barbera Nuda 15 Ash
Viﬁgni: 100% Barl)era € 45,00

[rancesco Clerico_ Nebbiolo ]_anglne 91 Cuneo
Vitigni: 100% Nebiolo € 50,00

Ganglai]‘a Nel)l)iolo (J,A")a ’21 Ashi
Viﬁgni: 100% Nebbiolo € 40,00

Braida Bricco Dell uccellone  Barbera d' Asti 16 18 Rocchetta Ta-

naro

Vitigni: 100% Barbera € 130,00
[Oml)arclia

Monsube”o Bonarda ’23 Olj[repf) P avese

Vﬂigni: 100% Croatina € 25,00

TOSCdIld

Caccia al p 1ano Bolqlﬁeri Rui’t Hora,QO Cas’tagne’c’co Car(lucci
Viﬁgni: 65% Merlt-25% Cabernet Sauvignon— 5% Sgraln 5% Petit Verdot € 45,00




Tenuta Biserno Il Pino di Biserno,ig Bibbona
Viﬁgni: 40% Cal)ernejc l:ranc, 40% Mer]ot 8% Cal)ernelz S 12% P ehit Ver(lojc € 100,00

Monis Farm Avvoltore 04 Siena

Vﬂigni: 5% Sangiovese ~90% Cabernet Sauvignon ~5% Sgralrl € 180,00
Piccolomini Brunello di Montalcino 18 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € 100,00

BiOIlCIi Sanﬁ Erunello Cli MOIIII&]CZ'[IIO ’97 Siena
Vﬂigni: 100% Sangiovese grosso € SQ

Castello di Ama Chianti Classico 19 Siena
Viﬁgni: 80% Sangiovese—l()% Malvasia Nera -5% Merlot - 5% Cabernet Franc € 60,00

9 9 9
|-rescobaldi Nipozzano Riserva” Chianti 19 Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese—10% malvasia nera, CO]OI‘inO, Ca,l)erne{f Sa,uVignOn, meI‘lOIZ € 40900

Pemgoli C]ﬁanﬁ Classico ’21 - ’22 Firenze
Vi{igni: 90% Sangiovese — 5% meI‘IO{T - 5% Sgrall € 40,00

Anlinori Villa Antinori 21 Firenze
Viﬁgni: 557 Sangiovese ~95% Cabernel Sauvignon ~15% Merlot - 5% Sgralrl € 38,00

La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Monjtepulciano 19 irenze
Viﬁgni: 90% P rugnolo (ientile - 10% Merlot € 40,00

Anbinor Guado al Tasso ’19 Firenze
Viﬁgni: 60% Cal)erne{ SauVignOn - 30% MeI‘IOIZ - 10% SgraL € 250900



An’tinori Solaia ’OQ “Annajta Diversa” F irenze
Viﬁgni: 90% Cal)erne{ SauVignOn— 10% Cal)emel: Franc € SoQo

Anlinori Solata 03 Firenze
Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese _ 5% Cabernet Franc € SQ

Antinori Solaia 06 Firenze
Viﬁgni: 5% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese = 5% Cabernet Franc € S.Q.

Anﬁnori Solaia ’99 F irenze
Viﬁgni: 75% Cal)e]:‘nel: SauVignon — QO% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € SoQo

Tenuta Ornellaia Ornellaia 14 Livorno
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~35% Merlot - 5% Cabernet Franc € SQ

Tenu]ta Ornellaia Ornellaia ’97 ].iVOI‘IlO
Vitigni: 65% Cabernet Sauvignon - 30% Merlot - 5% Cabernet Frane €5.0
Tenuta San Guido Le Difese 21-99 Livorno
Vitigni: 70% Cabernet Sauvignon - 30% Sangiovese € 35,00

Anbinori Tignanello 90 91 irenze
Vngni: 80% Sangiovese — 15% Ca,LeI‘ne{ Sa,uVignOn — 5% Caljerne{ l:I‘aIIC € 230900

]acobo Biondi Santi Sassoalloro 15 (srosselo Scansano
Viﬁgni: 100% Sangiovese € 38,00

]acopo Biondi Sanﬁ ScLitlione’ﬂ Grossejco Scansano
Viﬁgni: 40% Cal)erne{ Sauvignon - 20% Merlo{ - 40% Sangiovese € 270900




Tenu{a San Gui(lo Sassicaia ’18
Viﬁgni: 85% Cal)ernejt Sauvignon - 15% Cal)ernejc Franc

Tenuta San Guido Sassicata 16
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenuta San Guido Sassicata 15
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenuta San Guido Sassicata 14
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’09
Viﬁgni: 85% CaLeI‘nel: Sauvignon — 15% CaLeI‘ne{ I:I‘anc

Tenu{a San GUi(lO SaSSicaia ’06
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’OQ
Viﬁgni: 85% Cal)el‘ne{ Sauvignon — 15% Cal)erne{ ]:ranc

Tenuta San Guido Sassicata 01
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ta San Guiolo Sassicaia ’OO
Viﬁgni: 85% Cal)e]:‘nel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc

Tenu{a San Gui(lo Sassicaia ’99
85% Ca])el‘nei? Sauvignon — 15% Cal)erne{? ]?ra.nc

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

[ivorno

€S.0.

[iVOI‘l’lO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€5.0.

[iVOI‘l’lO

€S.0.

|
]_IVOI‘IIO

€S.0.

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

[iVOI‘IlOVngni:

€5.0.



Tenu’ta San Guiclo Sassicaia ’98 ]_ivorno

Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Franc € S.Q.
Tenuta San Guido Sassicata 97 Livorno
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane € S.Q.

Pe{ra Quel‘ceqol)lje Mer]()l: ,08 San [OI‘enZO in AI{O
Viﬁgni: 100 Mer]ojc € 75,00

Umbria

ROCC& Cli L’:ll)l)[‘i Sagranﬁno (li Monfe][alco ’10 Perugia
Vitigni: 100% Sagrantino € 55,00

Emilia Romaqna

Ceci Olello Nerocli ]_aml)rusco Parma
Viﬁgni: 100% [aml)rusco Maes{ri € 30,00

Marche

Velenosi ROggiO clel l:ilare ,06 ASCOli Piceno
Viﬁgni: 50% Mon‘cepu]ciano - 50% Sangiuovese € 80,00


https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Umani Ronchi Pelago ‘0198 Ancona
Viﬁgni: 50% Cal)erne{ SauVignOn - 40% Montepulciano - 10% MeI‘IOJ[ € 60900

Abruzzo

Masciarelli Mon’cepu]ciano d' Abruzzo 15 Pescara
Viﬁgni: 100% Mon‘tepulciano d' Abruzzo €3 ,00

L.doardo Valentini Mon’cepulciano d'Abruzzo 00 Pescara

Viﬁgni: 100% Monfepu]ciano d' Abruzzo € 280,00
Campania
Silvia ]mparajto Mon{evejtrano ’01 Sa]erno

Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~30% Merlot - 10% Ag]ianico Taurast € 100,00

P uglia
Teanum (iran Tiak Gold Vin]tage 08 | oggia
Viﬁgni: 100% Mon‘tepulciano €55 ,00

Teanum Gran ’[iaH GolclVinfage ’12 1: oggia
Vitigni: 100% Aglianico € 50,00



Sicilia

Tasca (J,Almerijta Nero (J,AVOIQ ’20 Pa]ermo

Viﬁgni: 100% Nero d Avola € 25,00
Planeta SgraL ’13—,15 Agrigenjto
Viﬁgni: 100% Syrah € 60,00
Pellegrino Tareni Nero d Avola 16 Marsala

I elleqgrino

Viﬁgni: 100% Nero d Avola € 35,00
P ellegrino Nero d' Avola 17 Marsala
Viﬁgni: 100% Nero d Avola € 28,00

Sarcleqna

Argiolas Cannonau Cli Sarclegna ’12 —’QO Cagliari
Viﬁgni: 92% Cannonau - 4%Carignan0 - 4% Murislellu € 28,00

Se"a & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari
Vi‘dgni: 100% Cabernet Sauvignon € 100,00




F rancia

GI‘&IIJ ViIl De Reiqnae BOI‘CIG&I]X’16 Borgogna

Viﬁgni: 50% Merlojc - 35% Cal)ernejt Sauvignon - 10% Caloernejc Franc - 5% Peﬁjc Verdo‘t

€ 85,00
Domaine H. Gouqes Nuits Sjc. Georges Ter cru 06 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinot Noir € 200,00

ClOS cle l’Ora]toire Claafeauneu][ Dll Pape ,12 Valle clel ROCI&IIO
Viﬁgni: 70% Renaclqe Noir - QO% Sgrall - 10% Mourvé(lre € 80,00

D omaine DllI‘aIl(l Cornas ];mprein]tes ’06 Va"e (lel RO(J&I[O

Viﬁgni: 100% SLgralrl € 120,00
Domaine Louis ]_equin Bourgogne C()fe—D’or’Q?) Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir € 55,00

(Chanson Savigng—Les—Beaune’lQ 7 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinol: Noir € 75,00

Georqes ]_iqnier el Fils Eourgogne ,17 Borgogna
Vitigni: 100 % Pinot Noir € 100,00




