Proposta della tradizione

Sopressa delle valli del Pasubio De.Co., polenta di Maranello e
fUﬂghi@nzna

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del grana nsrq
O

Bigoli al “torchio” con ragu d’anatra arrostita e
fonduta di Asiago a7,z

Trippe alla veneta con fagiolize.z
Baccala alla vicentina con polenta di Maranellog ..,

Pinza con Zabaione sz
€ 50,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di
minimo 2 persone

Proposta Degustazione

Petto d'anatra, gelato al gorgonzola e
salsa allarancian 29

Risotto con tartufo nero dei colli berici, patate e sopressago.i

Pancia di maialino croccante, soffice di patata, composta di
pomodoro, cipolla rossa e taggiaschee. 2.

Tiramisu a modo nostro
€ 55,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di
minimo 2 persone



Degustazione ai Pesce

Polpo scottato, crema di patate e croccante di olivega

Spaghettoni di GragnanOpesiico cenie CON VONQOle, bottarga, limone
candito e finocchietto selvatico 144912

Il Pesce del Giorno a seconda del mercato..»

Fragole, limone e basilico

€ 65,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve
essere di minimo 2 persone

Degustazione di Pesce Grande

Fantasia di pesci e crostacei crudi (specialita dal 1998)0.014

Seppia alla puttanesca .

Risotto ai crostacei, gambero rosso di Mazara e carciofi e
Ricciola, scarola alla partenopea e salsa alle acciugheu. s

Namelaka di cioccolato bianco all’Earl Grey,
arancia e mandorle g

€ 80,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve
essere di minimo 2 persone



"Per garantire un’esperienza piacevole, invitiamo ogni ospite a
scegliere almeno due portate (tra antipasto, primo o secondo).
Bambini esclusi.”

Alcuni Antipasti per Iniziare
Mare

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi
(specialita dal 1998)e46.14 € 38

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta di mais bianco,

vellutata di porro, crema di alici e
olio al timo Imoneu.712) €18

Polpo scottato, crema di patate e croccante di olivew., € 24

Sashimi di capasanta, asparagi verdi, nocciole,
marsala e limone salato .24 €22

lerra

Petto d'anatra, gelato al gorgonzola e
salsa all'aranciai. 729 €18

Carpaccio di manzo, fonduta di parmigiano,
tuorlo liquido, asparagi bianchi e liquirizias € 20

Fondente di Scottona, sedano rapa
e wasabir, 29 € 20

Bavarese di cavolfiore, latticello e senape al
OO0 12 €138



"Per garantire un’esperienza piacevole, invitiamo ogni ospite a
scegliere almeno due portate (tra antipasto, primo o secondo).

Bambini esclusi.”

| Prim

Nare

Linquine di GragnanQuasiice cenis. CON_astice fresco,
ciliegini e basilicon e

Spaghettoni di GragnanOssiico cenier CON VONQOle,
bottarga, limone candito e finocchietto selvaticCo (144012

Risotto ai crostacei, gambero rosso di Mazara
e carciofive

Plin di triglia, datterino giallo, capperi e cerfoglion 412
Terra

Bigoli al "torchio” con ragu d'anatra arrostita e
fonduta di ASiagOm,3,7,9,1z)

Risotto con tartufo nero dei colli berici, patate e
SOPIressdre.a

Tortelli di coniglio, pioppini, jus al ginepro e fave oz

Gnocchi di patata viola, vellutata primaverile,
fondo vegetale e aglio neropsg

€ 28

€25

€25

€ 20

€17

€ 20

€18

€17



"Per garantire un’esperienza piacevole, invitiamo ogni ospite a
scegliere almeno due portate (tra antipasto, primo o secondo).
Bambini esclusi.”

| Second
Vare

I pesce del giorno a seconda del mercato (in. 2 Persone) s € 28

Dentice, carciofo brasato, salsa al prezzemolo e aiolis» € 26

Ricciola, scarola alla partenopea e
salsa alle acciughe. €25

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamole sz € 40

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello
(specialita di Vicenza) ., € 20

Terra

Carre di agnello in crosta di pistacchi, barbabietola,
mousse di caprino al pepe Timutes.2y € 24

Tagliata di manzo al pepe verde, piselli, menta
e Porro bruciatOe o € 28

Pancia di maialino croccante, soffice di patata,
composta di pomodoro, cipolla rossa e taggiaschee., € 22

Fungo portobello, fondo di funghi, ricotta di mandorle
e crumble di tarallo wsq g €17



| Formagg

Selezione di formaggi nazionali con confetture
di nostra produzione
€20

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo NOstros
€10

Fragole, limone e basilicon
€10

Brownie al cioccolato fondente e miso,
mousse al caramello e gelato al sesamoa..
€10

Namelaka di cioccolato bianco all’Earl Grey,
arancia e mandorles
€10

Selezione di sorbetti alla frutta
€8

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE
FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF



LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi
15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto
dall’allegato III del Reg. CE 853/2004. * Tutte le materie prime possono variare in base
alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Braida Giacomo Bologna Moscato d’Asti € 6,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| VIiNl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 55,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-L amontagne Sauternes '14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Coos Dario Il Longhino Ramandolo ‘07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinori Muffato della Sala '06 € 65,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Manara Reciotto Rosso € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

Ienuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



S‘pumanﬁ Me’todo Classico “CLampenoise”

Il Metodo Classico & un processo di prmluzione di vino spumante che consiste
ne" ' in(lurre Ia ri][ermen{azione in Loﬂiglia (lei vini attraverso I'injtroduzione (li

zucchert e lievili selezionati.

[rancia
Guinot B]anqueﬂe (le Limoux Cuvée Reservée
Vﬂzigni: 100% Muzac € 35,00
Gruss Créman’t Alsace extra l)rujt
Vitigni: 80% Pinot bianco 20% Riesling €40,00
CLampaqne

[uis Armancl Claampagne

Viﬁgni: 55% Pinot Noir, 5% CII&I‘JOIIIU:U:], 40% Pinot Meunier € 55,00
Bruno Patard CLampagne Brut 0,375 ol.

Viﬁgni: 30% P inot Meunier—35% CLar(lonnag 35% Pinojt Nero € 65,00
Baron—l:uenjté Brujc Tracliﬁon

Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% CLartlonnay € 58,00
Monllmys Brut Reserve

Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Char(lonnag € 60,00


http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Aleran Eru{ Supréme
Vitigni: 75% Pinot Noir-25% Chardonnay

Moe’t & CLanclon Brujc Reserve
Vﬂfigni: 50% Pino{: Ner0—40% Pinot Meunier—10% Cl’lar(lonnag

Bo"inger Brut Special Cuvee
Vil:igni:: 60% PthIZ NeI‘O—Qﬁ% Cl’lal‘clonnag—15% Pil’lol: Meuniel‘

Charles Heidsieck Brut Reserve

Viﬁgni: 33% Pinot Noir - 34% Charﬂlonnag - 33% Pinot Meunier -

40% vins cle réserve

Ruinarl Eru‘t “Elanc de Blancs”

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Ruinart Brut “R”

Vitigni: 40% di Chardonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Ruinart Brut “R” 0,375 o.

Viﬁgni: 40% di Cllar(lonnag, dal 49% di Pinot Noir e dal 1% di Meunier

Perrier loue’t Brut “Blanc de Blancs

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

P errier louejt Eelle Epoque
Viﬁgni: Clqarﬁlonnag 50% - PinOlﬁ NGI‘O 45% - Pil’lOlf Meunier 5%

Dom Periqnon Vin][age
Vﬂiigni: 59% Cllardonnagfll-S% Pinot Nero

Krug Krug Gran(le Cuvée é(liﬁon 171
Viﬁgni: Cllar(lonnag Pinot nero

€ 60,00

€ 90,00

€ 110,00

€100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 60,00

€160,00

€ 290,00

€ 380,00

€ 420,00



Rosé

Mon’clluys Bru’c Rosé
Viﬁgni: 60% Cllar(lonnay— 90% Pinot Meunier— 15% Pinot Nero

Laurent Perrier Brut Rose
Vitignis100% Pinot Nero

Ruinarl Brujc Rosé
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% Cllardonnag

Ruinart Brut Rose 0,375 ol.
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% CLar(lonnag

Franciacor’ca

(Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provaglio

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlarclonnag

€ 65,00

€ 140,00

€190,00

€90,00

€ 38,00

€ 40,00

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di P rovaglio (Magnum)

Vitigni: 100% Chardonnay
Ca del Bosco Brut Cuvee Prenge 0,375 cl.
Viﬁgni: 5% CLar«lonnag— 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

€ 80,00

€ 35,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Pres’tige

Vilﬁigl’li: 75% Clmart]onnag— 15% PiIlOIZ NGI‘O—IO% Pil’lOlﬁ Bianco

Ca c]el Bosco Brujc Cuveé Presﬁge (Magnum)

Viﬁgni: 5% CLar(lonnagf 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

Ca del Bosco Brut Ros¢ Cuvee P restige

Vilﬁigl’li: 75% Pinojc NGI‘O—QS% Clrlar(lonnag

Ca c]el Bosco Dosage Zéro

Cllarclonnag 65%, Pinot Bianco 13%, Pinot Nero 29%.

Ca Jel BOSCO Annamaria Clemenﬁ

Viﬁgni : Charc]onnag 55%, Pinot Bianco 25%, Pinot Nero 20%.

Confadi Casfaui Bru{ Rosé

Viﬁgni: 80% Pinot Nero- 20% Cllar(lomlag

Con]ca(li Casjcaldi BI‘H{T Sa’ten

Vﬂfi gl’li: 100% Cllar(lonnag

Con{adi Casfaui EI‘U{

Viﬁgni: 80% CLartlonnag ~10% Pinot Nero - 10% Pinot Bianco

Bellavisjta Bruf Cuvée Alma

Viﬁgni: 80% Clqar(lonnag - 19% Pinof nero — 1% PinOlﬁ l)ianco

Bellavista (MAGNUM) Brut Cavee Alma

Viﬁgni: 80% Clrlarflonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

€ 65,00

€ 130,00

€ 85,00

€ 90,00

€300,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 40,00

€ 65,00

€120,00



Bellavista Dosaggio Lero
Viﬁgni: 90% Cl'lar(lonnag — 10% Pinol: nero

Be"avis][a Bru’c Gran Cuvée Sa‘cen

Viﬁgni: 100% Cllardonnag

Bellavista Brut Cuvée Rose

Vilﬁigl’li: 62% Cl’ldI‘(lOIlIldg - 38% Pinojc nero

Bellavista -xtra Brut Vittorio Morett
Viﬁgni: 51% CLar«lonnag ~ 43% Pinot Nero

Trentino e Alto Adiqe

06

Ferrari Giulio Ferrari ’12

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

F errari Bru’c P erlé

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag

Madonna delle Vittorie

Vngni: IOO% Cllar(lonnag

Maflonna (le"e Vﬁjtorie

Vi‘tigni: 100% Pinot nero

Kelmer
Vitigni: 100% Pinot nero

Trenfo Bruf (millesima’co)

Tren’co Bru’c Rosé

Brut Ros¢

€70,00

€ 80,00

€75,00

€ 200,00

TI‘GIIIZO
€310.00

Trento
€ 65,00

BO]Z&HO
€ 40.00

Bolzano
€45.00

BOlZﬂIlO
€55.00



KeHmeir Brut Rose MAGNUM Bolzano

Vitigni: 100% Pinot nero €120,00
Keltmeir Brut Bolzano
Viﬁgni: 50% Pinot Bianco - 40% Cllar(lonnag ~10% Pinot Nero € 50,00

Ketmeir Eru{ MAGNUM B Olzano

Viﬁgni: 50% Pino{ BianCO - 40% CLarC]Onnag — 10% Pinol: NeI‘O € 110’00
Piemonte
Con]traﬂo Metodo classico Alta ]_anga Pas Dose¢ € 50,00

Viﬁgni: Clrlamlonnag ~ Pinot Nero

F. Galliano Metodo Classico Blanc de Blanc € 40,00

Vﬂfi gl’li: CLarclonnay 100%

[Omljarclia

Cos‘caripa Rose Brut Brescia
Vngni: Cl’lar(lonnag 80% - Pino{ NeI‘O 20% € 40900

Puglia

Ama")erga DiHonc]o Rosa’co (Na‘cura'e) 48 Salenjco

Vitigni: Negramaro 100% FERMENTATO 3 H BUCIA € 35,00



VGIIG'ZO

Pezzalunqa [’ajta Verde Pas Dosé (N afurale)

Vitigni: 10% Chardonnay - 90% Pinot nero FERMENTATO 3 1 BUCIA

Tenufa Maraveja_ Garganega V 2019 (Na’mra]e)
Viﬁgni: 100% Garganega

Gianni Tessari Dure"o Lessini 60
Vitigni: 100% Durello

Fa‘c’cori Durello 30 mesi
Vitigni: 100% Durella

I:ajtjcori Dure"o 60 mesi
Vitigni: 100% Durella

Dal Cero Durello Cuvée Augus’co

Vitigni: 100% Durella

P[enul:a Ballast_ CuVée GineVI‘a COI‘{eneI‘a
Vﬂigni: 100% Garganega

Tenu{a Ba]last_ DuI‘e"O ];\),iserva COI‘I:eneI‘a
Viﬁgni: 100% Durella

Dal Maso Durello Dosaggio Pas Dosé

Vitigni: 100% Durella

Vicenza

€ 60,00

Bremlola
€38.00

Verona
€55.00

Verona
€38.00

Verona
€55.00

Rone&
€ 45,00

Gaml)e"ara
€60.00

Gam]je"ara
€55.00

Monjtel)ello
€40.00



Sacramuncli Daurello Exlra brut Vicenza

Vitigni: 100% Durella € 40,00
Ongaresca P as Dosé 60 mesi Vicenza
Viﬁgni: 70% Clrlar(lonnag ~30% Pinot nero € 45,00

Spumanﬁ MG{OC]O CLarmal:
“"Martinoth

Il MG{OJO Mar{:'moﬂi permeHe (li 0{{61’161‘6 spumanﬁ, spesso (lOlCi, (lalle

caralteristiche note fruttate, per mezzo di recipienti a tenuta stagna Hpo autoclave.

]_a {ermen{azione cLe si svolge e moljto rapi(la, in genere intorno ai 15-20 giorni.

PI‘OSGCCO

Bortolomiol Prior Brut Valdobbiadene
Viﬁgni: 100% Glera (‘tre bicchiert G.Rosso 2016) € 25,00

NiIIO l:ranco Superiore Brujt Val(lol)l)ia(lene
Vitigni: 100% Glera € 98,00

Bortolomiol Carlizze Superiore Drg Valdobbiadene
Viﬁgni: 100% Glera € 39,00




Ruqgeri (iushino Bisol Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera €38,00

NinOFranCO CaI‘HZZe SuperiOI‘e DI‘g Va]d()]j]oiadene
Viﬁgni: 100 % Glera € 42,00

Vini Fermi Rosati

Arna")erqa Rose Sa]enjto 93 Pug]ia

Uvaggio: 100 % Negroamaro € 25,00
Terlano [agrein Rose Terlano
Uvaggioz 100 % Lagrein € 25,00
Tenujta Sanf’Anjconio Scaia Rosa’co ,21 Verona
Uvaggio: 100% Ron(linella € 24,00

Vini Fermi Bianchi
Vene]to

Dal Maso Riva Jel mO]iIIO GamLeI]ara ’21 Monliel)e”O
Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00

Tenu’ta Marave]'a Gemma ’17 (NATURALL) Vicenza
Viﬁgni: 100% Garganega € 30,00




P ezzalunga Pinot Grigio’QB (NATURALE)
Vitigni: 100% Pinot Grigio
Ongaresca Sauvignon 99 Vicenza

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Piovene P. Godi Sauvignon 99 Vicenza
Vitigni: 100% Sauvignon

Maculan Vespaiolo 93 Vicenza
Vﬂigni: 100% Vespaiolo

Tenu{a ]:OSC@ VespaiO]O ’24‘ Vicenza
Vﬂzigni: 100% Vespaiolo

Cavalclaina Bianco Cli CuSIIOZd ’QQ “Ametleo” Verona
Viﬁgni: 40% Garganega - 30% l:ernancla - 15% Treljljianello - 15% Treljljiano

L]
Inama Sauvig non 23 Verona

Viﬁgni: 100% Sauvignon

Inama Cllarclonnag ‘23 Verona
Vﬂfigl’li: 100% Cllar(lonnag

]nama Soave ’23 VeI‘OIla
Viﬁgni: 100% Garganega di Soave

Vicenz a

€ 38,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 23,00

€ 27,00

€ 32,00

€ 927,00

€ 921,00



ROCCO]O GI‘&SSi SO&VG ]_a Broia ’21 Verona

Viﬁgni: 100% Garganega

Anselmi Capij[el Foscarino 99 (Soave) Verona

Viﬁgni: 90% Garganega ~10% Cllardonnag

p ieropan Soave C]assico ,22

Viﬁgni: 85% Garganega - 15% Trel)l)iano (li Soave

Gini Soave [a l:rosca ’QO Verona

Vﬂigni: 100% Garganega

Le Morette Lugana 92
Vﬂzigni: 100% Trebbiano di [ugana

ZGII&IIO Sanjta Crisﬁna ]_ugana ,QQ
Vitigni: 100% Trebbiano di Lugana

Anqio]ino Mau]e Sassaia ‘21

Viﬁgni: 100% Garganega

Zon{a Breqanze (Rivana) Tocai ‘20
Vitigni: 100% Tocai

€30.00

€98.00
Verona

€98.00

€30.00
Verona

€25.00
Verona

€98.00

MOI[I:GI)G“O Vicenﬁno
€28,00

Breganze

€98,00



Trenﬁno A]Jco A(liqe

S. Miclrle]e Appiano Cllar(lonnag S Va]enﬁn ’QO ’19 Bolzano
Vﬂzigni: 100% CLar(lonnag € 58,00

S.Michele Appiano Sauvignon S.Valenﬁn ’21 BO]Z&IIO
Vitigni: 100% Sauvignon € 58,00

S.Micllele Appiano Gewurzjtraminer S.Va]enﬁn ,21 Bolzano
Viﬁgni: 100% Gewurztraminer € 58,00

HO | s][ajt][er CLarclonnag ,QQ BO]Z ano

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnag € 98,00
Keltmeir Cl'lar(lonnay Vigna Maso Reiner 20 Bolzano
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 57,00

Ho{s’ca’c’cer Muller ILurgLau ’18 ’19 ’QO Bolzano
Vitigni: 100% Maller Thurgau € 30,00

HO'SIIaHZeI‘ GeW'llI‘ZIZI‘amineI‘ KOILenO{ ,19 ’18 BOIZanO
Vﬂigni: 100% Gewurlztraminer €55 ,00

HO'S{a{{eI‘ Gewrztraminer ]Osepl'l ,22 BOlZﬂ.nO
Viﬁgni: 100% Gewur{z{raminer € 35 ,OO

Kurtatsch Miiller TLurgLau 91799 Bolzano
Vi‘tigni: 100% Maller TLurgLau € 30,00



Kur‘ca‘cscll Gewurz’traminer ’22
Vitigni: 100% Gewrtzbraminer

Ter]ano Gewurz][raminer ’21

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

Valle Isarco Gewurz’traminer ’22
Viﬁgni: 100% Gewurlzbraminer

{:ranz Haas Pinoj[ Bianco ’21
Vﬂigni: 100% Pinot Bianco

]: ranz Haas Gewurz’traminer ,22

Vﬂzigni: 100% Gewurtztraminer

{: riu]i Venezia Giulia

]_is Neris Picol ’QO

Vitigni: 100% sSauvignon Blanc
Lis Neris ]urosa 19
Vﬂigni: 100% CLar(lonnag

lLis Neris (yris 91

Vitigni: 100% Pinot Grigio

Lis Neris Lis 17

Vi‘tigni: 40% Pinot Grigio ~30% Cllardonnag ~30% Sauvignon Blane

BOlZﬂIlO
€30.00

Bolzano
€36.00

BOlZﬂIlO
€30.00

BOIZEHIO
€ 40.00

BO]Z&HO
€ 40,00

Gorizia
€ 50,00
Gorizia

€ 50,00
Gorizia

€ 50,00

Gorizia

€75,00



Lis Neris Con][ini 18 (orizia
Vitigni: 40% Gewurtzbraminer - 40% Pinot Grigio - 20% Riesling € 65,00

Iermann Vinnae ’23 Gorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 10,00

Iermann Charclonnag 91 (rorizia

Iermann Pinot Grigio 99 (orizia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 40,00

Iermaﬂn Vin{age Tunina ,QO GOI‘iZia
Vﬂzigni: Sauvignon —CLartlonnag—RiLo"a (sialla - Malvasia Istriana - Picolit € 95,00

Tunella PiIIOI: GI‘igiO ’24 GOPiZia
Vitigni: 100% Pinot Grigio € 39,00

Tunella C]’lar(lonnag,Qll (torizia
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 39,00

Tunella Sauvignon ’24 Gorizia
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 39,00

Tune"a Biancoses‘:o ’23 U(line
Viﬁgni: Friu]ano e Riljona Gia"a € 50,00



SCLioppeHo Blancs de Rosis ‘QO Gorizia
Vitigni: 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Grigio - 17% Sauvignon - 19% Malvasia Istriana -

10% Rilm"a Gia"a € 45,00
Vie di Romans “Vierts Sauvignon 20 (orizia
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 58,00

Vie di Romans “Ciampagnis Vieris. CLarJonnag ’20 ,21 Gorizia
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag €5 0,00

lsidoro Polencic Ribolla Gialla ’QQ Gorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 38,00

Gravner Ribolla Gia"a ’13 Gorizia
Viﬁgni: 100% Ribolla Gialla € 140,00

Isicloro Polencic Malvasia ’22 Gorizia
Vitigni: 100% Malvasia € 38,00

Venica ROI[CO (lelle Mele SauVignOIl 922 GOI‘iZia
Viﬁgni: 100% Sauvignon € 80,00

Venica L Adelchi  Ribolla Gialla 99 (yorizia
Vitigni: 100% Ribolla Gialla € 38,00

Livio | e"uqa l:riu]ano ’21 Gorizia
Viﬁgni: 100% Friulano € 40,00




]_iViO Felluqa TGI‘I‘G A_h?e ’19

Vitigni: 40% Sauvignon - 30% Pinot Bianco - 30% Friulano

Bastianich Vespa 18
Viﬁgni: 45% Claarclonnagf 45% Sauvignonf 10% Picolit

Piemonte
Cerello Arneis Blangé 99
Vitigni: 100% Arnets

Campania

I ana:re l:alang Lina (lel Sanio,Q 2

Vitigni: 100% Falanghina

Al)ruz ZO

Va]en{ini Trel)ljiano (l ' AI)I‘IIZZO ' 81
Vi‘tigni: 100% Trebbiano d Abruzzo

Umbria

Anbinord Cervaro della Sala ,20
Viﬁgni: 90% CLarJOnnag— 10% GI‘eClleHO

Gorizia

€120,00

Udine
€ 48,00

Alba
€38.00

B enevenjco

€ 928,00

Pescara

5.0.

Ternt

€ 120,00



Amalberga

Viﬁgni: Verdeca 100%

Plane]ta
Vitigni: 100% Fiano

Planel:a
Viﬁgni:loo% CLarJonnag

Argiolas
Vitigni: 100% Nuragus

Ca]gicllera
Vﬂtigni: 10 O% Vermeano

GI‘IISS

Vﬂigni: 100% Gewiirztraminer

P uglia

Verdeca 93

Comejta ’23

(Chardonnay 19 21 93

Sar(leqna

Nuragus di Cagliari 18-99
Vermentino ’QQ

F rancia

L)
Gewi'lrzjtraminer 23

Sa]enjto
€38,00

Agrigenjco
€ 55,00

Agrigenjto
€50,00

(Cagliari
€98,00

€ 85,00

Alsazia
€ 50,00



Domaine CauLapé ]urant;on Sec ’18 ‘20 Monein
Viﬁgni: 30% GFOS Manseng—BO% Pel:il: Mansen—30% Camara]el:—5%

Lauzet-5% Courbu € 35,00
Da,umas GassaC GassaC Blanc ’05 ]_auge(JOC—RouSSillOIl
Viﬁgni: 95% Viognier—Qﬁ% Cllar(lonnag—25% Pehit Manseng—25%

(Chenin Blanc € 60,00
Regnal‘(] Cl’lassagne—Mon{I‘aCl’leli ,12 ’15 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 220,00
Alain Gau{Lel‘OIl Clla]jlis Premiel‘ CI‘U_ ’QO ,21 ]_es Fournea]lx
Borgogna

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 70,00

Albert Pic Chablis Saint Pierre 99 Borgogna
Viﬁgni: 100% Cllardonnag € 70,00

Domaine Laroche Chablis Saint Martin 99 Borgogna

Baron De Rojtllscld]c] [égenc]e’QQ Bor(leaux
Viﬁgni: 85% Sauvignon Blanc - 15% Semillon € 28,00

Domaine (le Ba]f)ulu{ OI‘CIOViCiGIl Anjou ’18 Valle (leI]a LOiI‘a
Viﬁgni: 100% CLenin Blanc € 60,00

La Rambarde Poui"g—ljumé 90 Valle della Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon blanc € 45,00




lel&{eau—TLéLaucl 1: ]_ieul)eau Muscadel Sévre et Main’18 Valle
Jella ]_oira

Vitigni: 100% Muscadet € 60,00
LadouceHe P ou"g Fumé ’22 Va"e (le“a [Oira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 60,00

Les Charmes P oullg Fume 93 Valle della Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 55,00

La(loucel:l:e BaI‘OIl (le [ ’18 Valle (le"a LOira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 160,00

Chateau de Fontaine-Audon Sancerre ’21 Valle della Loira
Vitigni: 100% Sauvignon Blanc € 50,00

Come{e La {On(l SanceI‘I‘e ’21 Va"e (le"a LOiI‘a
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 65,00

|
Germanla

A.I.A(lam Ries]ing Trocken 29 Mose“a—Saar—Ruwer
Viﬁgni: 100% Ries]ing € 38,00

KoeMer—RuprecLl Riesling trocken 99 P {alz
Vitigni: 100% Riesling € 10,00




Vini rossi

Una L()He c]i vino puo rea]izzare piu miracoli CLe una C]ﬁesa

piena di santi.

VGHG{O

p ezzalunga Pinot Nero’QQ (NATURALE) Vicenza
Vitigni: 100% - Pinot Nero € 10,00
P ezzalunga [e Terre (li Sanﬁag0’19 (NATURALE) Vicenza
Vijtigni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (UV AGGION ') € 38,00
P ezzalunga Rosso di San’ciago 16 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 40% - Cabernet Franc - 60% Merlot (LTVAGGI()‘ ! ‘) € 75,00
P ezzalunga Rosso di Sanﬁago ’13 (NATURALL) Vicenza
Vijtigni: 40% - Cabernel Franc - 60% Mexlot (UVAGGI()' ! ‘) € 100,00
Giocaia Il Base Rosso ’QQ (NATURALE) Verona
Viﬁgni: COI'Vina, COI‘VI'IlOIle e Rondinella € 28,00
(ziocala Ammarone 19 (NATURALE Verona
Vﬂtigni: COI‘ViIla, COI‘VinOIle € Rondinellﬁ € 85,00

Dal Maso Tai Rosso ’21 Vicenza
Vitigni: 100% Tocai Rosso € 929,00



Teﬂll{id Maraveia

L]
Tovomarin 13

Vilﬁigl’li: 40% - Cal)erne{t Sauvignon - 60% MEI‘IOt

Maculan

Fratta 18

Viﬁgni: 66% Cabernel Sauvignon ~34% Merlot

Piovene P.Godi

Vitigni: 100% Tai Rosso

Piovene P.Godi

Vngni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GO(Ji

Tai ROSSO’QO

Tai Ross0’21 ILovara

Pozzare Cabernet 17

Viﬁgni: 70% Cabernet sauvignon — 30%Cabernet Franc

Piovene P.Godi

Vitigni: 100% Merlot

Ong aresca
Viﬁgni: 100% Merlot

Tenujta l:osca
Vitigni: 100% Merlot

Ong aresca
Viﬁgni: 100% Pinot nero

l:ra i Broli Merlojt ’20

Merlot 16

Merlot 21

P inol nero ’19

Vicenza

€30,00

Vicenza

€100,00

Vicenz a

€ 23,00

Vicenza

€ 55,00

ViCGIlZ a

€30,00

Vicenza

€30,00

Vicenz a

€30,00

Vicenza

€ 28,00

ViCGIlZ a

€30,00



Ca Salarola ]_a Caréga clel Diavolo ,16 Paclova
Viﬁgniz 92% Cal)ernejc sauvignon — 8% Cal)ernejt {ranc € 35,00

Manara Amarone | 17 Verona

Viﬁgni: 70% Corvina ¢ Corvinone Veronese - 30% Rondinella € i) ,00
Lenalo Valpolicella Pipassa Superiore 90 Verona
Viﬁgni: 85% Corvina - 10% Rondinella - 5% Oseleta €40,00

Seconclo Marco Valpo]ice"a (Classico 19 Verona
Viﬁgni: 60% Corvina Veronese - 30% Corvinone - 10% Rondinella € 30,00

Monl:e (lel FI‘& Valpolicella CIaSSiCO ’21 VeI‘OIla
Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella € 9 4,00

Monle (lel l:ra Pipasso (li Valpolicella’QI Verona
Vilﬁigl’li: 80% Corvina VGI‘OIIESG - 20% Ron(line"a € 30900

Nlegrini Va]po]ice"a (lassico 23 Verona
Viﬁgni: 65% Corvina Veronese - 30% Rondinella- 5% Molinara € 32,00

Quin’tare“i Valpolice"a Superiore ,16 Verona

Viﬁgni: 55% Corvina - 30% Ron(line"a - 15% Ca]:)ernejt € 170,00
Allegrini ]_a GPOIa ,QO VeI‘OIla

Vﬂfigl'li: 80% Corvina € Corvinone - 10% Oselefa - 10% Syrall € 4‘0,00



Allegrini Palazzo Della Torre '19
Viﬁgni: 70% COI‘Vina Veronese - 25% Rondinella — 5% Sangiovese

Nlegrini Amarone 19
Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 15% Rondinella - 5% Oseleta

Aﬂegrini la Poja 13

Viﬁgni: 100% Corvina Veronese

Inama Oral:orio (li S- [OrenZO ’13
Vﬂigni: 100% Carmenere

lnama Bradisismo 19
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Carmenere

Roccolo Girassi Valpolicella Superiore 19

Vﬂfigl’li: 60% Corvina - 15% Corvinone - 20% Ronclinella - 5% Croaﬁna

Roccolo Grassi Amarone 11

VGI‘OIIQ

€ 38,00

Verona
€105.00

Verona

€190,00

Verona
€350,00

Verona
€85.00

Verona
€55.00

Verona

Viﬁgni: 60% Corvina veronese — 20% Rondinella - 15% Corvinone-5% Croatina € 130,00

Dal l:OI‘IlO Romano Alnarone ’10 ’13

Vﬂfigl’li! 60% COI‘ViIlﬂ. - 20% Ron(linella - 10% Oselefa - 10% Croaﬁna

Sera{ini e Vidoto Rosso dell Abbazia 19

Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon - 30% Cabernet Franc - 10% Merlo

Maculan Pino’t Nero ’22
Vitigni: 100% Pinot Nero

Verona
€5.0.

Treviso

€70,00

Ereg anze

€ 927,00



Maculan Palaz Z O{{O

Cal)ernejt SdllVigIlOIl ’20

Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon

Masi l:rescaripa

Bardolino Classico 620

Vitigni: 65% Corvina - 95% Rondinella - 10% Molinara

Masari Marﬁno

Rosso Biologico 16

Viﬁgni: 50% Merlot - 50% Cabernel

Cavazza Cicoqna

Vitigni: 100% Syrah

S. MicLele Appiano

Vitigni: 100% Pinot Nero

]ose][ Brig]
Vﬂzigni: 100% Pinot Nero

Elena Walch

Viﬁgni: 100% Pinot Nero

Keltmeir
Viﬁgni: 100% Pinot nero

S. Michele Appiano

Syrah 19

Trenﬁno aljto A(liqe

Pinot Nero 21’ S.Valen‘cin

Pinoj[ Nero ’21

Pinoj[ Nero ’23

P inol nero Maso Reiner ’19

Cal)erne]t MGI‘IOII S.Valenﬁn ’21

Viﬁgni: Cal)ernef Sauvignon 50%, Caljernejt l:ranc 10%, MGI‘IO{ 40%

Ereg anze

€ 40,00

Verona

€ 24,00

\deagno
€ 32,00

Monj[el)ello
€35.00

EO]Z&DO
€55.00

Bolzano
€ 45.00

Bolzano
€30.00

Bolzano
€60.00

BO]Z&IIO
€55.00



P {ilsher ]_agrein 19 Bolzano
Vitigni: 100% Lagrein € 35,00

Ho{s{aﬂer [agrein 93 Bolzano
Viﬁgni: 100% Lagrein € 35,00

Ho{s’ta’t’ter ]_agrein S’taira”ler 18 Bolzano

Vitigni: 100% Lagrein € 380,00
Terlan [agrein P orpLgr 90 Bolzano
Vﬂigni: 100% Lagrein € 60,00
Terlan [agrein 93 Bolzano
Vﬂzigni: 100% [agrein € 30,00

De VeSCOVi U]ZI)aC]’l TeI‘OI(legO Rotaliano ’19 Tl‘en{O
Viﬁgni: 100% Terolclego € 38,00

Villa Gresﬁ San ]_eonarclo ’03 Trenjto
Vngni: 90% Merlol: - 10% Carmenere € 95900

F riu]i Venezia Giulia

Russiz Superiore Rosso Riserva (leg]i Orzoni 98 (orizia
Viﬁgni: 5% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 10% Cabernet Franc € 100,00




GI‘&VIICI‘ ROSSO ’01
Viﬁgni: 90% Merlojt - 10% Cal)ernef sauvignon

Marco Scolaris
Vitignis100% Ribolla Nera

I ermann

Vitigni: 100% Pinot Nero

SCLiopeHino 15

Red Angel Rosso 18

Polencic Isidoro
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR.

Refosco dal P.R. 13

]_is Neris ]_is Rosso 15

Vﬂfigl’li; 90% MGI‘IOI: - 10% Cal)ernef Sauvignon

Tune"a Pil’lOI: Nero ’21

Vitigni: 100% Pinot Nero

Bastianich Re][osco dal P.R."16 20

Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

Ca Bolani
Vi‘tigni: 100% Re{osco dal PR,

Alturio Relfosco dal P.R. 07

Tunella

Vitigni: 100% Pignolo

Pignolo ’17

Gorizia

5.0.

Gorizia

€ 32,00

Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€ 35,00

11
GOI‘IZIa

€ 80,00

Udine
€35,00

Udine
€35,00

Udine
€30,00

Udine
€ 45,00



Tunella Arcione ’18
Viligni: Pignolo Schioppettine

Moschioni Pignolo 04
Vitigni: 100% Pignolo

]_e MOIl(le Cal)ernejt SdllVigIlOIl ’16

Viﬁgni: 100% Cal)ernejc Sauvignon

[e MOHCIG Re{OSCO dal P-R- ,16
Vﬂigni: 100% Re][osco dal P.R.

6

Piemonj[e
Ganglai]'a Dolcetto d' Alba ’21
Viﬁgni: 100% Dolcetto d Alba
Ganghi]‘a Barbera d Alba 15
Vitigni: 100% Barbera
(zaja Barbaresco 08 ‘81720
l1aja
Vﬂigni: 100% Nebbiolo
Brezza Barolo 17 (Biologico)
Viﬁgni: 100% Nebiolo
Franco Con’terno Barolo Riserva ,16

Vitigni: 100% Nebiolo

Udine
€ 55,00

Udine
€100,00
POI‘CIGIIOIIG

€ 30,00

POI‘CIGIIOIIE

€ 28,00

Ashi
€ 98,00

Ashi
€30,00

CUIIGO

€5.0.

Cannu]ai
€ 58,00

Cuneo

€ 120,00



Montalbera Ruche Laccento 17 Ashi
Viﬁgni: 100% RucLé € 45,00

Mon’ca"oera Barl)era Nucla ,15 ASH
Viﬁgni: 100% Barbera € 45,00

[rancesco C]erieo_ Nebbiolo ]_anglne 91 Cuneo
Vitigni: 100% Nebiolo € 50,00

Ganglli]'a Nebbiolo d Alba ’21 Ash
Vﬂigni: 100% Nebbiolo € 40,00

Braida Bricco De]rucceuone Barbera c]’AsH ,16 ’18 Rocchelta

Tanaro
Viﬁgni: 100% Barbera € 130,00
[Oml)ar(lia
Monsupello Eonar(la ’23 Ollrep() P avese
Vitigni: 100% Croatina € 95,00
Toscana
Caccia al Piano Bolqlﬁeri Ruit Hora,QO Cas’cagne’c’co Car(lucci

Vngni: 65% Mer“—Qﬁ% Cal)erne][ Sauvignon— 5% Sgl‘al’l 5% PeHJ[ VGI‘(JOt € 45,00

Tenu{a Biserno 1P ino di Biserno,ﬂ) Bil)l)ona
Vi‘tigni: 40% Cabernel l:ranc, 40% Merlot, 8% Cabernet S. 19% Petit Verdot € 100,00



Monis Farm Avvoltore 04 Siena
Viﬁgni: 5% Sangiovese ~90% Cabernet Sauvignon _5% SgraL € 180,00

Piccolomini Brunello i Montalcino 18 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € 100,00

Bion(li Sanﬁ Erunello di Monlalcino ’97 Siena
Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso € S.Q.

Castello di Ama (Chianti Classico 19 Siena
Viﬁgni: 80% Sangiovese—lo% Malvasia Nera -5% Merlot - 5% Cabernet Franc € 60,00

|-rescobaldi Nipozzano”Riserva” Chianti 19 Firenze

Vﬂzigni: 90% Sangiovese—10% malvasia nera, colorino, cabernel sauvignon, merlot € 40,00

Peppoli (Chiant Classico 9199 Firenze
Viﬁgni: 90% Sangiovese - 5% merlojc - 5% Sgrall € 40,00

Antinord Villa Antinort 21 Firenze
Vﬂfigl’li: 55% Sangiovese — 25% Cal)erne{t Sauvignon — 15% Merlof — 5% Syral'l € 38,00

La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Mon{epu]ciano 19 irenze
Viﬁgniz 90% Prugno]o (ientile - 10% Mexlot € 40,00

Anlinori (Guado al Tasso 19 Firenze
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~30% Merlot - 10% Sgraln € 250,00



L]

1: irenze

An’cinori Solaia ’OQ “Anna’ca Diversa,
Viﬁgni: 90% Cal)erne{ Sauvignon— 10% Cal)emel: Franc € SoQo

Anlinori Solata 03 Firenze
Viﬁgni: 15% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese _ 5% Cabernet Franc € SQ

Anlinori Solaia 06 Firenze
Viﬁgni: 5% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese ~ 5% Cabernet Franc € S.Q.

Anﬁnori Solaia ’99 1: irenze
Vngni: 75% Cal)el‘ne{ SauVigIlOn — 20% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € SoQo

Teﬂu{a Ornellaia Orne"aia ,14 [iVOI‘nO
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon - 35% Merlot - 5% (Cabernet Franc € SQ

Tenu]ta Ornellaia Ornellaia ,97 ]_ivorno
Vi{figl’li: 65% Caljernel? Sauvignon - 30% Merlot - 5% Caljernejc Franc € S.Q

Tenu{a San Gui(lo [e Di{ese ’21—22 [iVOI‘IlO
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Sangiovese €35 ,00

Anhinori Tignanello 90 91 Firenze
Vﬂfigni: 80% Sangiovese — 15% Ca,LeI‘ne{ SauVignOn — 5% Caljerne{ l:I‘aIIC € 230900

]acopo Biondi Santi Sassoalloro 15 (srosseto Scansano
Viﬁgni: 100% Sangiovese € 38,00

]acopo Biondi San’ti Scldclione’ﬂ Grossefo Scansano
Vngni: 40% Cal)erne{ Sauvignon - 20% MerlO{ - 40% Sangiovese € 270,00




Tenujta San Guiclo Sassicaia ’18
Viﬁgni: 85% Cal)ernejt Sauvignon - 15% Cal)ernejc Franc

Tenuta San Guido Sassicata 16
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ta San Guiclo Sassicaia ’15
Viﬁgni: 85% Cal)ernel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: ]:ranc

Tenuta San Guido Sassicata 14
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’09
Viﬁgni: 85% Ca]:)el‘ne{ SauVignOn — 15% Caherne{ I:I‘anc

—[enu{a San GUi(lO SaSSicaia ’06
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’OQ
Vngni: 85% Cal)el‘ne{ SauVigIlOn — 15% Cal}erne{ ];I‘anc

Tenuta San Guido Sassicata 01
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ta San Guiclo Sassicaia ’OO
Viﬁgni: 86% Cal)el‘neli SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€5.0.

[iVOI‘l’lO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€S.0.

[ivorno

€S.0.

]_ivorno

€S.0.



Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’99
85% Cal)ernel: SauVignOn — 15% Cal)ernet ];ranc

Tenuta San Guido Sassicata 98
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenu’ta San Gui(lo Sassicaia ’97
Viﬁgni: 85% Cal)ernel: SauVign()n — 15% Cal)ernel: ]:ranc

Pe][ra Querceq O]jl)e MeI‘IOIZ ’08

Vitigni: 100 Merlot

Umbria

]_iVOI‘IlOVngni:

€S.0.

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

San [orenzo in A]jto
€75,00

Rocea (li {al)ljri Sagranﬁno Ji Monfe][alco ’10 P erugia

Vi‘tigni: 100% Sagran‘dno

El’[lilid ROH[&C[ na

Ceci Ofe"o NGI‘O(li Laml)rusco

Viﬁgni: 100% Lambrusco Maestr

€ 55,00

Parma

€ 30,00


https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Marche

Velenosi Roggio del Filare 06
Viﬁgni: 50% Monl:epu]ciano ~50% Sangiuovese

Umani Ronclai Pelago ,01 ’98
Vﬂfigl’li: 50% Caljernef Sauvignon - 4‘0% Monfepulciano - 10% Merlof

AI)I‘UZ 70O

Masdarelli Monjcepulciano d'Abruzzo 15
Viﬁgni: 100% Monfepu]ciano J’Al)ruzzo

EC]O&I‘JO Va]enﬁni Monj[epulciano CIIA]QI‘IIZZO ’OO

Vngni: 100% Monfepu]ciano d' Abruzzo

|
Camp ania

Silvia Imparajto MOI’[{CVC{I‘&IIO ’01

Vilﬁigl’li: 60% Cal)ernejt SﬁllVllgIlOIl - 30% MCI‘IOIZ - 10% Ag]ianico Taurasi

P uglia

Teanum Gran Tiaﬁ GO]CI Vin]cag e ’08
Vitigni: 100% Montepulciano

Ascoli Piceno
€ 80,00

AI[COII&
€60.00

Pescara

€ 35,00

Pescara

€ 280,00

Salerno
€100,00

Foggia
€ 55,00



Teanum Gran Tid{i GOlClViIllfdge ’12
Vitigni: 100% Aglianico
SY YIY
ICI11l1a

Tasca (J’Almeri]ta Nero cl,Avola ’QO
Viﬁgni: 100% Nero J,Avola

Plancta Syrah 13-15
Viﬁgni: 100% Syrah

P ellegrino Tareni Nero d Avola 16
Viﬁgni: 100% Nero d Avola

Pe"egrino Nero d Avola 17 Marsala

Viﬁgni: 100% Nero d Avola € 28,00
Sar(leqna

Argiolas (Cannonau di Saﬂlegna 19290 Cag]iari

Viﬁgni: 99% (Cannonau - 4%Carignano _ 4% Muristellu € 28,00

Sella & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari

Vngni: 100% Cabernet Sauvignon € 100,00

Foggia
€ 50,00

Palermo
€95.00

Agrigenjto
€ 60,00

Marsala
€35.00



F rancia

Gram] Vin De Reiqnae BOI‘CIG&I]X’lG Borgogna

Viﬁgni: 50% Merlojc - 35% Cal)ernejt Sauvignon - 10% Caloernejc Franc - 5% Peﬁjc Verdof

€ 85,00
Domaine H. Gouqes Nuits Sjc. Georges Ter cru 06 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinot Noir € 200,00

ClOS Cle l’OI‘aIZOiI‘e Cl’lal:eauIICU{ Du Pape ’12 Valle Clel ROCIE[HO
Viﬁgni: 0% Renaclqe Noir - QO% Sgrall - 10% Mourvé(lre € 80,00

D Omaine Duran(l Cornas Empreinfes ’06 Va"e (lel RO(J&I[O

Viﬁgni: 100% Sl’lyl‘dl’l € 120,00
Domaine ]_ouis Lequin Eourgogne C()fe—D’or’QB Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir € 55,00

(Chanson Savigng—Les—Beaune’lQ 7 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinol: Noir € 75,00

Georqes ]_iqnier et Fils Bourgogne ’17 Borgogna
Vitigni: 100 % Pinot Noir € 100,00




